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Voorgerecht: 

Coquille, bloedworst, bloemkool, aardappelkaantjes 

Wijn: Mont Clou Chardonnay  

 

De getalenteerde Deense broers Tofterup van Bodegas Trenza 

maken deze verleidelijke, moderne Chardonnay van druiven geoogst 

in hooggelegen wijngaarden in Somontano, aan de voet van de 

Spaanse Pyreneeën. 

Dit koele gebied met veel kalk in de bodem is bij uitstek geschikt voor 

witte wijn productie en Chardonnay is hier dé specialiteit. Dat geeft 

Somontano een mooie toekomst, want er zijn steeds meer 

Chardonnay liefhebbers die houden van frisheid en de boterige, 

dikke varianten te zwaar vinden. Dit is een fantastische middenweg 

die naar onze mening goed past bij het voorgerecht.  

De verleidelijke Mont Clou rijpt met de gisten (sur lie), deels in kleine 

eikenhouten fusten (20%). Dat is ruim voldoende voor een verfijnde 

houtdosering die perfect de exotische fruitaroma’s van ananas en 

mango ondersteunt. 

De smaak is vol en romig, maar behoudt ook de natuurlijke frisheid 

die de betere Somontano-wijnen kenmerkt. De Mont Clou is dan ook 

een prachtige aperitiefwijn en maaltijdbegeleider. 

Verfijnd geurende, droge witte wijn met aroma’s van limoen, perzik, 

appel, toast en amandel. Mooi soepel en sappig met rijp fruit en 

opwekkende zuren in de smaak. Licht boterig in de elegante finale.  

Leverancier: Twents Wijnhuis 

Prijs: 6,60 excl. BTW 
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Tussengerecht: 
Duif, gort, mais 

Wijn: Pure Altitude Pinot Noir 
 

Pure Altitude is een wijnhuis gelegen in het westen van de languedoc 

nabij Limoux, IGP Haute  Vallee de L’Aude.   

 
Een wijn van de pinot noir druif heeft een iets lichtere aanzet in de kleur 

en body dan de meeste rode druiven, Het fruitige en animale van de 

pinot noir wijn is een perfecte match zijn bij een gerecht met 

duivenborst, waarbij de natuurlijke smaken van de duif en de wijn 

optimaal tot hun recht komen. 

 

De geselecteerde Pure Altitude Pinot Noir is wat de naam en etiket al 

zeggen gemaakt van druiven op hoogte met uitzicht op de nabij gelegen 

Pyreneeën.  

 

Het terroir bestaat uit klei en kalkachtige bodems, de wijnranken zijn 

inmiddels 30 jaar. De koele nachten en de zonnige dagen zorgen voor 

evenwichtige, zuivere wijn met mooie finesse. 

 

Een heerlijk glas wijn welke perfect zal smaken bij het delicate van de 

duif, gort en mais. Eet smakelijk en geniet! 

 

Leverancier: Smorre 

Prijs: 7,80 excl. BTW 
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Hoofdgerecht: 
Kalfswang, schuim van ui en groenten 

Wijn: Valdemar Inspiracion Rioja 
 

Het wijnhuis Valdemar is doordrenkt met de erfenis 5 generaties en 130 

jaar Spaanse Rioja wijnmakerij.  

De Inspiración Valdemar Selección 2017, met zijn diepe kersenrode kleur 

en complexe aroma's, is de perfecte metgezel voor dit culinaire avontuur 

met de kalfswang, schuim van ui en groenten.  

Voor deze wijn zijn de welbekende Rioja druiven (Tempranillo, Graciano 

en Maturana) gebruikt maar is de vinificatie geïnspireerd “Inspiración” 

door het Amerikaanse zuster wijnhuis.  

De family heeft in Amerika ook een wijnhuis, de vinificatie stijl uit Amerika 

is toegepast en dat van proef je ook terug in deze Rioja. Dit creëert een 

mooi in balans zijnde iets wat subtielere rioja stijl. Een heerlijke 

combinatie voor elke hap kalfswang met schuim van ui en groenten. 

Bij elke slok in combinatie met het gerecht ontvouwt zich een symfonie 

van smaken en aroma's, een eerbetoon aan de rijke traditie van de 

Spaanse gastronomie en wijnbouw. 

Leverancier: Bloem 

Prijs: 8,95 excl. BTW 

 

 


