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WIJNBESCHRIJVING

VOORGERECHT
Junmai 'Kizakura' 720ml

Milde en iets mollige Sake. Aroma’s van rijst en tonen van geel fruit. Goed in
combinatie bij gerechten met specerijen zoals gember. Het advies is om deze Sake
koud te drinken tussen 15-20°Cof warm tussen 35-40°C.

Kleur Helder.
Geur Aroma’s van rijst en tonen van geel fruit.
Smaak Medium droge sake met een milde textuur

in de mond en een hint tropisch fruit.
Serveertemperatuur  Gekoeld of warm

Serveren bij Gerechten met specerijen als gember en
curry toppings.

Alcoholpercentage 13,5

Land Japan
Regio Kyoto
TUSSENGERECHT

Eymann - Gonnheimer Alter Satz Trocken

2020, Rheinland=Pfalz, Pfalz

De Alter Satz is een hommage aan de Gemischter Satz uit de omgeving van
Wenen. Daarbij staan in een wijngaard verschillende druivenrassen door elkaar
aangeplant om zodoende het terroir de boventoon in de smaak te laten voeren in
plaats van één bepaald druivenras. Dit wordt ook wel een Field Blend genoemd.
De aangeplante druivenrassen worden dan gelijktijdig geoogst en verwerkt tot
wijn. Deze wijn is een blend van Riesling (60%), Muskateller en Gewdrztraminer.
Een heerlijke aromatische wijn waarbij de Riesling mooi wordt afgerond door de
andere druiven. Een fijne introductie tot de droge witte wijnen uit Duitsland.
Riesling gedomineerde wijnen gaan traditioneel goed samen met asperges. Dat is
bij deze niet anders. Zeker een keer proberen! Met gerookte forel heb je ook een
mooie combi. Ook zeevruchten en andere verse vis passen er prima bij, net als
lichte salades en witvlees.
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HOOFDGERECHT

PASSIMENTO ROSSO, ROMEO & JULIET
2017-2019

corvina, croatina, merlot

De Passimento van de familie Pasqua is afkomstig uit de heuvels van Valpantena in
het Valpolicella gebied. De naam Passimento refereert aan de traditionele
methode om Amarone te maken: gebruikmakend van ingedroogde druiven. Na de
oogst vindt gedurende 1 maand de indroging van de druiven plaats in houten
kratjes. Het resultaat is een toename aan concentraat. Na de vinificatie volgt 3
maanden rijping op hout. In de geur kenmerken zich aroma's van intens rood fruit
met kruidige tonen. De smaak is rond met zachte tannines en een soepele
afdronk.
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