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Wijnbeschrijving Juni 2025 
      

  
Voorgerecht 

Tartare de Tomate met Bloody Mary 
Wijn: Alvarinho vinho verde 

 
 
  
 
 
 
 
 
Vinho Verde is de grootste DOC van Portugal en het gebied valt samen met het 
regionale wijngebied Vinho Regional Minho. De wijngaarden van Casa de Vila Verde 
zijn gelegen rond het zonovergoten, historische herenhuis op een eeuwenoud 
landgoed. Het geheel omvat bossen, prachGge tuinen en is beroemd om zijn mooie 
hortensia’s. De wijngaarden beslaan 42 hectaren en zijn beplant met lokale druiven 
die typisch zijn voor de regio en ook grotendeels in de Vinho Verde terechtkomen: 
Loureiro, Trajadura, Avesso, Espadeiro, Alvarinho - de Portugese naam voor de 
Spaanse Albariño. Doordat het klimaat relaGef koel en vochGg is en het groeiseizoen 
lang, ontwikkelen de druiven intense aroma’s en kenmerken de wijnen zich door 
veel frisheid en mineraliteit. Ook het graniet in de bodem geeR de wijnen een 
mineralig karakter. Een uitstekende begeleider van Tomaten tartaar met Bloodt 
Mary.  
 
 
 
 
 
 
Leverancier: Wijnhandel de Smorre 
Druif: Alvarinho 
Prijs: €8,00 excl. BTW 
 

  



 
DE WIJNEN BIJ HET MENU VAN JUNI 2025 |      

Tussengerecht 
Wi#e Aspergetartaar met Gerookte Zalmforel, Yuzu en Dashi Gel  

Wijn: Viognier Domaine Coudoulet 
 
 
In het zonovergoten zuiden van Frankrijk, vlak bij het schilderachGge dorpje Cesseras in de 
Minervois, vinden we Domaine Coudoulet. Een familiedomein dat al generaGes lang met 
zorg en toewijding werkt aan pure, karaktervolle wijnen. De familie Ournac, inmiddels zes 
generaGes wijnmakers, combineert tradiGonele waarden met een moderne kijk op wijnbouw. 
Ze zeZen in op duurzaamheid, terroir-expressie en precisie in de kelder. 
 

De wijngaarden liggen op een hoogte van circa 150 tot 200 meter, waar 
de invloed van de mediterrane zon wordt getemperd door een 
verkoelende bries van de nabijgelegen Montagne Noire. De bodem, een 
mix van kalksteen, klei en kiezel, draagt bij aan de aromatische spanning 
en minerale ondertoon van de wijnen. Deze omstandigheden zijn ideaal 
voor Viognier, een druif die zon nodig heeft om te rijpen, maar ook snel te 
log kan worden zonder de juiste frisheid en precies daar blinkt Coudoulet 
in uit. 

Na een voorzich@ge, koele oogst worden de druiven zacht geperst en 
onder gecontroleerde temperatuur vergist in roestvrijstalen tanks. Er 
wordt bewust geen hout gebruikt, om het pure fruit en de florale frisheid 
te behouden. De wijn rijpt enkele maanden sur lie (op de fijne gistcellen), 
wat bijdraagt aan de romigheid en diepte zonder aan helderheid in te 
boeten. 

In het glas toont deze Viognier zich goudgeel en kristalhelder. De neus is 
expressief maar beheerst: perzik, abrikoos, oranjebloesem en een vleugje 
honingmelisse. In de mond is hij soepel, rond en licht filmend, met rijp 
fruit en een subtiele, frisse afdronk die uitnodigt tot doordrinken. Geen 
alcoholisch geweld, maar juist ingetogen charme. 

Deze sGjl Viognier is een schiZerende begeleider van verfijnde groentegerechten. In 
combinaGe met aspergetartaar, bieslookolie en een luch@ge quenelle van crème 
fraîche ontstaat een harmonieus geheel: de zachte biZers van de asperge raken prachGg 
verweven met de florale tonen van de wijn, terwijl het romige element van het gerecht 
perfect aansluit bij de textuur van de Viognier. De bieslookolie zorgt voor een frisse, groene 
toets die de wijn elegant oppakt. 
 
Leverancier: Twentsch Wijnhuis 
Druif: 100% viognier 
Prijs: €6,99 excl. BTW 
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Hoofdgerecht 

Reebiefstuk met ar@sjokcrème, Pommes Anna, dubbel gedopte tuinbonen en  
morille-roomsaus  

Wijn: AbboZs and Delaunay Pays d’Oc Carignan, 2023 
 
 
 
 
Bij dit mooie gerecht van ree met een saus van morilles zijn er verschillende keuzes te maken 
voor een passende rode wijn. Agankelijk van de intensiteit van de wijn-spijs combinaGe kan 
gekozen worden voor een Cabernet Sauvignon, een Zinfandel of een Pinot Noir. Binnen de 
bijeenkomst van de wijncommissie hebben dan ook een veelvoud van rode wijnen van 
uiteenlopende druiven en intensiteit op tafel gestaan. Uiteindelijk hebben we gekozen voor 
een Pinot Noir. Deze keer niet uit Europa, maar uit 
Nieuw-Zeeland en wel uit Marlborough.  
 
Marlborough is een wijnregio op het zuidereiland van 
Nieuw-Zeeland die vooral bekend staat om de 
producGe van wiZe wijn van de Sauvignon Blanc druif. 
Echter worden er in deze streek ook wijnen van Pinot 
Noir gemaakt die van hoge kwaliteit zijn. Er gaat een 
verhaal rond dat een groot deel van de Pinot Noir in 
Nieuw Zeeland is terug te leiden op de Abel-kloon. Dit 
zou een illegaal verkregen stek zijn van de 
wereldberoemde Domaine de la Romaneé-ConG 
wijngaard in de Bourgogne.  
 
Deze Pinot Noir komt van het wijnhuis Auntsfield. 
Deze wijn heeR aroma’s van zwarte kers en pruim met 
tonen van chocolade en tabak. In de mond komen vooral de tonen van donker fruit en 
pruimen naar voren. Deze worden gecombineerd met zachte tannines wat de wijn een heel 
prejg pallet geeR. Het rode fruit combineert fantasGsch met het hertenvlees, terwijl de 
tonen van chocolade en tabak mooi gaan met de intense smaken van de morilles. Al met al 
een hele fijne begeleider voor het hoofdgerecht. 
 
Leverancier: Henri Bloem 
Druif: Pinot Noir 
Prijs: €13,95 excl. BTW 
 


